Mancomunidad de la Subbeética
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INGREDIENTES ELABORACION

+ 46 5 noronjos. 1. En un racipienta honda troceamas los no-

+ 100 gr. de bacaloo ranjos (previamenta peladas) y cotamos en
{desalar en ogua). troditos los huevos.

4+ 203 huevos duros

+ 0,50 dI. oceite de oliva 2. hsamos el bocolao v o ofiodimos das-
virgen extra menuzado.

+ 7 lofes de atiin

3. Por dlfimo ofiodimos &l atdn y echomos
un chomito da aceite de oliva virgen extro.
Mazclomos todo y dsjomas en el frigorfico
pora sendr frio.
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